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Alot Origens és unamarcade de productes de qualitat

procedents de la comarca del Prepirineu de Calatalunya.

A Alot Origens, tenim la missié de descobrir i compartir amb el mén els petits tresors que es
produeixen de forma tradicional i original a la nostrazona. Ens apassiona preservar i promoure
els productes artesanals que reflecteixen 'autenticitat i [a riquesa del nostre patrimoni cultu-
ral.

Mantenim la nostra séu a la Garrotxa i ens sembla important que els nostres productes siguin
de km 0 per poder garantir la seva qualitat, frescor i laimmediatesa del servei d’enviament al

client.

Alot Origens és un viatge a través del temps i el sabor, fusié entre tradicié
i refinament amb arrels auténtiques.

EMBOTITS Gowmet le Gurrotea ( ,i@%

FUET DE PAGES i
yraémfr

Magre de porc, sal, conservant (E-252),
sucre, pebre negre, vi.

Los ?«-@ 180gr. FUET DE LA

GARROTXA

Tngredients

Pernil i espatlla de porc durot:Zmdrace,

sal, pebre negre i conservadors (nitrit

sodic,nitrat potassic).

LLANGQNISSA Prs qpri. 150
DE PAGES

57«,&@&

Magre de porc, sal, pebre negre, sucre,
conservant (E-252), vi.

Fes yr@ 350gr.

LLANGONISSA

DE LA GARROTXA
Jngredients

Pernil i Espatlla de porc duro:Zmdrace,

sal, pebre negre i conservadors (nitrit
sodic i nitrat potassic)

Fes yr@ 350gr.

Per fer el pagament de la comanda fer una transferéncia bancaria amb el nimero de comanda com a referencia al
compte bancari del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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XIULET DE PAGES
yfm

Magre de porc, sal, conservant
(E-252), sucre, pebre negre, vi.

Les 7m€ 150gr. XO R|C
L/yfw

Magre de porc, papada, pimenté, sal, sucre,
dextrosa, dextrina, conservant (E-450i
ii),(E-301),(E-252).

Les 4. 200gr.

XIULET DE XORIC
Tngredients

Magre de porc, papada, pimento, sal, sucre,
dextrosa, dextrina, conservant (E-450i
ii),(E-301),(E-252).

Lo gprag. 1500t XORIC PICANT
Zyrm

Magre de porc, papada, pimento, sal,

sucre, dextrosa, dextrina, conservant
(E-450i iii),(E-301),(E-252).

Les 7&4& 200gr.

LLOM EMBOTIT
DUROC
yfm

Llom de porc, sal, dextrosa, sucre, pebre negre,
conservant (E-250), (E-252).

LPos . 1200gr. peca sencera/ 350gr. porcié
&

CAP DE LLOM
ﬁfm

Cap de llom de porc, sal, dextrosa, sucre,
pebre negre, conservant (E451), (E452i).

Les %@ 800gr. pega sencera/ 300gr. porcié

BAIONA
yfm

Pernil de porc, sal, dextrosa, sucre, pebre
negre, conservant (E-252).

Frs . 800gr. pega sencera/ 400gr. porcié
7

PANXETA
/j,m

Panxeta de porc, sal, sucre, pebre negre, conservant
(E-250), (E-252).

Fs ?/‘0&’; 1200gr. peca sencera/ 400gr. porcié

Per fer el pagament de la comanda fer una transferencia bancaria amb el ndmero de comanda com a referencia al
compte bancari del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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BOTIFFARA D’OU/
BLANCA

ﬁw
Magre de porc, papada de porc,

sal, pebre blanc, ou fresc 2%,
sucre, conservant (E-451i).

Payr@, 600gr. Bull BOTIFFARA D’QU/
BLANCA prima

DE LA GARROTXA

yrm

Pernil, espatlla, ventresca de
porc duroc-landrace, ous, sal i
pebre.

Pes . 250gr. Prima
BOTIFFARA NEGRA Fe 208

{7&4&/&6

Magre de porc, papada de porc, sang 10%, sal,
pebre negre, conservant (E-451), (E-452i).

Fes ?wg 600gr. Bull
BOTIFFARA DE FETGE
y,m

Magre de porc, papada de porc, fetge de
porc 25%, sal, pebre blanc, ou fresc 2%,
sucre, conservant (E-451), E-452i).

Les ek 600gr. Bull
BOTIFFARA D’ALL
I JULIVERT
L/yreémfr

Magre de porc, papada de porc, fetge de porc
25%, sal, pebre blanc, ou fresco 2%, sucre,
conservant (E-451i), E-452i), (E-451i), (E452i),
all i julivert deshidratat 2%.

Pos 7,@ 400gr. Bull

BOTIFFARA BLANCA
AMB BARREJA DE
BOLETS

{7&%&4&

Pernil, Espatllaiventresca de
porc duroc-landrace, barreja
de bolets, OUS frescos, sal i
pebre negre.

Les yr@ 350gr. Prima
BOTIFFARA BLANCA

AMB TROMPETES
DE LA MORT
\77«&4&

Pernil, espatlla, ventresca de porc, trompetes
de lamort, ous frescos, sal i pebre.

Les %% 350gr. Prima

Per fer el pagament de la comanda fer una transferéncia bancaria amb el nimero de comanda com a referencia al
compte bancari del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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Altres productes Gowmet zé‘é Garroea

Amb gluten

Amb lactosa

FORMATGE SERRAT
D’OVELLA
{7«4&/&6

Llet crua d’ovella (100%), sal, quall, ferments
lactics i lisozima (procedent d’ou).

Los . Petit 400-500gr.
%% Mitja: 800-1100gr.
Gran: 1700-2000gr.

MAGDALENES

INTEGRALS
ARTESANALS
yraé/uﬁ

Farina de blat integral, sucre, oli de

MAGDALENES
ARTESANALS

57,@

Farina de blat, sucre, oli de
gira-sol, ous frescos, llet en
pols, gasificants (fosfat acid de
sodi, carbonats de sodi, sulfat
de calci i carbonat de sodi),

gira-sol, ous frescos, llet en pols,
gasificants (fosfat acid de sodi,
carbonats de sodi, sulfat de calci i
carbonat de sodi), conservador
(sorbat potasic), concentrat de
llimona (suc concentrat de
llimona), acidulant (acid citric) i

xarop de glucosa.

Les . 450gr.
m de 8u.

conservador (sorbat potasic),
concentrat de llimona (suc
concentrat de [limona),
acidulant (acid citric) i xarop
de glucosa.

s aprye. 4509
Bk deon

)

Sense lactosa Sense gluten

Cbgza;%é;sdALOT(ﬂuGENS

FOIE MICUIT

NATURAL janb PEDRO XIMENEZ,, ank TOFONA,
b CONFITURA 4o POMA,
b RATAEIA : CONEITURA & FIGA.

CA R N S VED ELLA (Origen: Santa Pau- L a Garrotxa)
VACA (Origen: Alemania/Holanda)

EMBOM/Z:S‘, Ler encarree

IBERICS i SERRANS

PERNIL SERRA EXTRA 36 messs (Segovia)
ESPATLLA i PERNIL TBER]C b CEBO (D.0Guijuelo)

ESPATILA, PERNIL, LLOM, XORICO i LLONGANISSA
JBERICS dv GLA ®OGuiiuelo)

Per fer el pagament de la comanda fer una transferéncia bancaria amb el nimero de comanda com a referencia al
compte bancari del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.



