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Alot Origens es una marca de de embutidos de calidad

procedentes de lacomarca del Prepirineo de Calataluna.

En Alot Origens, tenemos la misiéon de descubriry compartir con el mundo los pequenos
tesoros que se producen de forma tradicional y original a nuestrazona. Nos apasiona preser-
vary promover los productos artesanales que reflejan la autenticidad y la riqueza de nuestro
patrimonio cultural.
Mantenemos la nuestra sede en la Garrotxa y nos parece importante que nuestros productos
sean de km 0 para poder garantizar su calidad, frescuray lainmediatez del servicio de envio al
cliente.

Alot Origens es un viaje a través del tiempo y el sabor, fusién entre tradicion

y refinamiento con raices auténticas.

N
nn§
EMBUTIDOS gmmééé Guarrofea )"@\ @

<

FUET DE PAGES
(7«”@@

Magro de cerdo, sal, conservante (E-252),
azucar, pimienta negra, vino.

Pamvyr@. 180gr. FUET DE LA
GARROTXA

37«,%&;

Ham, duroc-landrace pork back, salt,

pepper and preservative (sodic nitride
and potassium nitrate).

LLANGQN'SSA p&m%@. 180gr.
DE PAGES
er&f

Magro de cerdo, sal, pimienta negra, azdcar,
conservante (E-252), vino.

Leso ?x@ 350gr.

LLANGONISSA

DE LA GARROTXA
yméem

Pernil i Espatlla de porc duroc-landrace,

sal, pebre negre i conservadors (nitrit
sddic i nitrat potassic)

s 7&@ 350gr.

Para hacer el pago del pedido hacer una transferencia bancaria con el ndmero de pedido como referencia a la cuenta
bancaria del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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XIULET DE PAGES
Zyrz&u‘a

Magro de cerdo, sal, conservante
(E-252), azicar, pimineta negra, vino.

Pmuyr@, 150gr. XO RIC
ﬁfmm

Magro de cerdo, papada, pimentén, sal, azdcar,
dextrosa, dextrina, conservante (E-450i
i), (E-301),(E-252).

Leso . r.
XIULET DE XORIC /7 %%

i
Magro de cerdo, papada, pimentén, sal,
azucar, dextrosa, dextrina, conservante

(E-450i ii),(E-301),(E-252).

Feso aprag. 150g: XORIC PICANT
K/7r ‘entes

Magro de cerdo, papada, pimentén, sal, azdcar,
dextrosa, dextrina, conservante (E-450i
ii),(E-301),(E-252).

Feso %@ 200gr.

LLOM EMBOTIT
DUROC

k/yraé/u‘&f

Lomo de cerdo, sal, dextrosa, az(car, pimineta negra,
conservante (E-250), (E-252).

Leso 7#% 1200gr. pieza entera/ 350gr. porcién

CAP DE LLOM
yfaj.m;

Cabeza de lomo de cerdo, sal, dextrosa, azcar,
pimienta negra, conservante (E-451), (E452i).

Leso %% 800gr. pieza entera/ 300gr. porcién

BAIONA
ﬁrzMw

Jamén de cerdo, sal, dextrosa, aziicar, pimienta
negra, conservante (E-252).

Pew«%mé;. 800gr. pieza entera/ 400gr. porcién

PANXETA
Liymé;m

Panceta de cerdo, sal, azdcar, pimienta negra, conservante
(E-250), (E-252).

p&mbyraé;. 1200gr. pieza entera/ 400gr. porcién

Para hacer el pago del pedido hacer una transferencia bancaria con el nimero de pedido como referencia a la cuenta
bancaria del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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BOTIFFARA D’OU/
BLANCA

/jfm

Magro de cerdo, papada de cerdo,
sal, pimienta blanca, huevo fresco
2%, azucar, conservante (E-451i).

BOTIFFARA D’OU/
BLANCA prima
DE LA GARROTXA
Ingredientes

Jamon, espalda ;Zntresca de

cerdo duroc-landrace, huevos, sal
y pimienta.

Peso %@ 600gr. Gruesa

Les yr@ 250gr. Delgada
BOTIFFARA NEGRA
{7/&&&‘%
Magro de cerdo, papada de cerdo, sangre 10%,
sal, pimienta negra, conservante (E-451),
(E-452i).
Lese %@ 600gr. Gruesa

BOTIFFARA DE FETGE
yfaém

Magro de cerdo, papada de cerdo, higado de

cerdo 25%, sal, pimienta blanca, huevo fresco
2%, az(car, conservante (E-451), (E452i).

P&m%%, 600gr. Gruesa

BOTIFFARA D’ALL

| JULIVERT

ﬁm&m

Magro de cerdo, papada de cerdo, higado de
cerdo 25%, sal, pimienta blanca, huevo fresco

2%, azlcar, conservante (E-451i), (E452i), ajo
y perejil deshidratado 2%.

Leso %% 400gr. Gruesa

BOTIFFARA BLANCA
AMB BARREJA DE
BOLETS

(7«”&,@

Jamén, paletillay ventresca de

cerdo duroc-landrace, mezcla

de setas, HUEVOS frescos, sal y
pimienta.

P&m%. 350gr. Delgada
BOTIFFARA BLANCA
AMB TROMPETES

DE LA MORT

(,/mg&pfe&

Jamén, espalda y ventresca de cerdo, trompetas
de la muerte, huevos frescos, sal y pimienta.

Leso ?/‘% 350gr. Delgada

Para hacer el pago del pedido hacer una transferencia bancaria con el nimero de pedido como referencia a la cuenta
bancaria del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.
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Otros productos gwmf;éé Garroiea @

FORMATGE SERRAT Con lactosa Con gluten
D’OVELLA
57”%‘6

Leche cruda de oveja (100%), sal,
cuajo, fermentos lacticos y

lisozima (procedente de huevo). M A DALE NAS

paav%@. Pequefio 400-500gr. INTEGRALES
Mediano: 800-1100gr.
Grande: 1700-2000gr ARTESANALES

Tugredientes

Harina de trigo integral, aztcar,
aceite de girasol, huevos frescos,

MADALE NAS leche en polvo, gasificantes
ARTESANALES (fosfato dcido de sodio, carbona-

/ tos de sodio, sulfato de calcioy
!7/' es carbonato de sodio), conservante

inade tri , ited (sorbato potésico), concentrado
Harina de trigo, azicar, aceite de e [imgp (zumo concentrado de

girasol, huevos frescos, leche en limén), acidulante (scido citrico) y
polvo, gasificantes (fosfato 4cido jarabe de glucosa.

de sodio, carbonatos de sodio,

sulfato de calcioy carbonato de Leso 7!{@ 450gr.
sodio), conservante (sorbato
potasico), concentrado de limén Bp'ga de 8u.

(zumo concentrado de limén),
acidulante (4cido citrico) y
jarabe de glucosa.

P.ZZW& 450gr.
Bolsas de 8u.

Cﬂ%‘%&' de ALOT ORIGENS Sin lactosa Sin gluten

FOIE MICUIT

NATURAL con PEDRO XIMENEZ, con TRUIA, con
CONFTURA 4o MANZANA,
aon RATAFIA y CONFITURA & HIGO.

C A R N E S 7E7<_N EM (Origen: Santa Pau- La Garrotxa)

VA CA (Origen: Alemania/Holanda)
EMBO%D 05 Lo L'//(/(/‘//,‘,

IBERICOS 'y SERRANOS

TAMON SERRANO EXTRA 36 neses (Segovia)
PALETILLA /JA/MO’N/BE’R[CO DE CEBO ®0uiuclo)

PALETILLA, JAMON, LOMO, CHORIZO, y LONGANIZA
JBERICOS DE BELLOTA (0.0Guijuelo)

Para hacer el pago del pedido hacer una transferencia bancaria con el nimero de pedido como referencia a la cuenta
bancaria del BBVA ES96 0182 0841 1002 0164 8015.



